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Vorwort

Dieses Dokument wurde vom Arbeitsausschuss NA057-01-06AA �Mikrobiologie der Lebensmittelkette� im
DIN-Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL) erarbeitet.

Es wird auf die Möglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte berühren kön-
nen. DIN ist nicht dafür verantwortlich, einige oder alle diesbezüglichen Patentrechte zu identifizieren.

Aktuelle Informationen zudiesemDokument könnenüber die Internetseiten vonDIN (www.din.de) durch eine
Suche nach der Dokumentennummer aufgerufen werden.

Änderungen

Gegenüber DIN10115:1999-04 wurden folgende Änderungen vorgenommen:

a) Aktualisierung der normativen Verweisungen mit Verweisungen auf DINEN ISO7218 und
DINEN ISO11133 an den entsprechenden Stellen;

b) redaktionelle Überarbeitung;

c) fachliche Präzisierung bzw. Ergänzung der Unterabschnitte 4.1, 6.2, 7.2, 9.2.2 und 9.3.2;

d) ergänzt um Literaturhinweise.

Frühere Ausgaben

DIN10115: 1999-04
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